LA CARTE

A PARTAGER OU PAS !

Sélection de charcuteries et fromages de pays 16
beurre préparé et condiments

Croustillant de Tapioca tomme de Rodez [A la piéce] 2

Foie gras mi cuit, brioche toastée de notre boulanger, 17
prunes en chutney

Mozzarella di Bufala, potimarron a 1’huile de noisette, 7450
crumble, roquette, huile verte

Ballotine de foie gras poélé au whisky servie tiede, 16
crumble et espuma chorizo

Moules de bouchot et piquillos en persillade, 10
pomme dauphine

FROMAGES sélectionnés par Sandrine & Arnaud 11
Fromagerie Saint-Pierre

PLATS w

Dos de merlu, moules de bouchot, coco de Paimpol, 22
sauce bonne femme

Magret de canard, aligot potimarron, 23
croustillant aux graines

Burger de beeuf, tomme de brebis, poitrine fumée, 21
oignons pickles,sauce secrete, pommes frites

Escalope milanaise, sucrine, capres, oignons pickles 22.50

Toutes nos viandes sont issues de bétes nées, élevées et abattues en France.(sauf plat spécifique
mentionné sur la carte)
TVA incluse au taux réglementaire, prix nets en euro, service compris
Cahier des allergénes disponible, sur demande



DESSERTS

Glaces et sorbets Maison X3 9
Vanille | Fraise-Rhubarbe | Péche-abricot
[Supplément chantilly 1]

Profiteroles, glace vanille, chantilly, 12
sauce chocolat

Gros baba au Rhum ambré, créeme fouettée 12.50
[A partager ou pas]

Cuccidati aux figues, créme mascarpone, 10.50
sorbet clémentines

Notre version de 1’After Eight, sorbet menthe poivrée, 11
crémeux choco, chantilly liqueur de menthe

MENU DU MIDI 23

Servi du lundi au vendredi
au déjeuner hors jours fériés

Boissons non comprises

Entrée du jour 6
Plat du jour 17
Dessert du jour 6

MENU DU MOMENT 42

Servi au déjeuner et au diner

Boissons non comprises

Mozzarella di Bufala, potimarron a 1’huile de noisette,
crumble, roquette, huile verte

Magret de canard, aligot potimarron,
croustillant aux graines

Cuccidati aux figues, créme mascarpone, sorbet clémentines

En accord avec votre menu, 2 verres de vin [12,5¢cl] 18
et 1 digestif [2cl]

MENU ENFANT 174

Boisson au choix 20cl (jus ou sirop)
- Burger / Frites -

Coupe glacée vanille chantilly

Toutes nos viandes sont issues de bétes nées, élevées et abattues en France.
(sauf plat spécifique mentionné sur la carte)
TVA incluse au taux réglementaire, prix nets en euro, service compris
Cahier des allergénes disponible, sur demande
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