
A PARTAGER OU PAS !

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e . ( s a u f  p l a t  s p é c i f i q u e
m e n t i o n n é  s u r  l a  c a r t e )

T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s
C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e

LA CARTE

Fi let  de  maquereau fumé,  marinade koj i ,  
asperges  cui tes  et  crues ,  pate  de  c i tron conf i t

14 

Foie  gras  mi  cui t ,  pa in au maïs  et  gra ines  de  courges ,  
granola  aux gra ines ,  chutney d ’abr icots

17

Croust i l lant  de  Tapioca tomme de Rodez 2

Sélect ion de charcuter ies  et  f romages de  pays  
 b e u r r e  p r é p a r é  e t  c o n d i m e n t s

16

[ A  l a  p i è c e ]

Bal lot ine  de  fo ie  gras  poélé  serv ie  t iède ,  cognac ,  pra l iné  pécan,  
asperges ,  a i l  des  ours 18



DESSERTS

PLATS 

FROMAGES sé lect ionnés par  Sandrine & Arnaud
F r o m a g e r i e  S a i n t - P i e r r e

11

Glaces  et  sorbets  Maison X3

Vani l le  |  Fra ise-Rhubarbe |  Pomme verte

[ S u p p l é m e n t  c h a n t i l l y  1 ]

Prof i tero les ,  g lace  vani l le ,  chant i l ly ,  
sauce chocolat

Gros  baba au Rhum ambré,  crème fouettée

9

12

12.50

Nougat  g lacé  p istache,  f ra ises  Gar iguette ,  
nougat ine p istache

10.50

Burger  de  bœuf ,  tomme de brebis ,  po i tr ine  fumée,  
o ignons p ick les ,sauce secrète ,  pommes fr i tes

21

[ A  p a r t a g e r  o u  p a s ]

Thon rouge ,  r iz  japonais  v inaigré ,  pet i ts  po is ,  
pak choï ,  boui l lon as iat ique

23

Notre  vers ion de l ’After  E ight ,  sorbet  menthe poivrée ,  
crémeux choco ,  chant i l ly  l iqueur  de  menthe

11

Bavette  a loyau de boeuf  Angus Ir lande,  fo ie  gras  poêlé ,  
purée au beurre ,  jus  de  v iande 33

Suprême de poulet  fermier ,  pomme dauphine ,  espuma chor izo ,  
condiment  p iqui l los 23

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
( s a u f  p l a t  s p é c i f i q u e  m e n t i o n n é  s u r  l a  c a r t e )

T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s
C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e



MENU ENFANT 14
Boisson au choix  20cl  ( jus  ou s irop)  

-  Burger  /  Fr i tes  -

Coupe g lacée  vani l le  chant i l ly

MENU DU MOMENT 42

MENU DU MIDI
S e r v i  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  

a u  d é j e u n e r  h o r s  j o u r s  f é r i é s

23

Entrée  du jour
Plat  du jour

Dessert  du jour

6
17
6

LES MENUS 

E n  a c c o r d  a v e c  v o t r e  m e n u ,  2  v e r r e s  d e  v i n  [ 1 2 , 5 c l ]  
e t  1  d i g e s t i f  [ 2 c l ]

18

S e r v i  a u  d é j e u n e r  e t  a u  d i n e r

Thon rouge ,  r iz  japonais  v inaigré ,  pet i ts  po is ,  
pak choï ,  boui l lon as iat ique

Fi let  de  maquereau fumé,  marinade koj i ,  
asperges  cui te  et  crues ,  pate  de  c i tron

Boissons non comprises

Boissons non comprises

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
( s a u f  p l a t  s p é c i f i q u e  m e n t i o n n é  s u r  l a  c a r t e )

T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s
C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e

Nougat  g lacé  p istache,  f ra ises  Gar iguette ,  nougat ine p istache 


	LA CARTE
	A PARTAGER OU PAS !
	Sélection de charcuteries et fromages de pays
	beurre préparé et condiments
	Croustillant de Tapioca tomme de Rodez
	Foie gras mi cuit, pain au maïs et graines de courges,  granola aux graines, chutney d’abricots
	Filet de maquereau fumé, marinade koji,  asperges cuites et crues, pate de citron confit
	Ballotine de foie gras poélé servie tiède, cognac, praliné pécan,  asperges, ail des ours


	PLATS
	Thon rouge, riz japonais vinaigré, petits pois,  pak choï, bouillon asiatique
	Suprême de poulet fermier, pomme dauphine, espuma chorizo,  condiment piquillos
	Burger de bœuf, tomme de brebis, poitrine fumée,  oignons pickles,sauce secrète, pommes frites
	Bavette aloyau de boeuf Angus Irlande, foie gras poêlé,  purée au beurre, jus de viande
	FROMAGES
	sélectionnés par Sandrine & Arnaud
	Fromagerie Saint-Pierre

	DESSERTS
	Glaces et sorbets Maison X3
	Vanille | Fraise-Rhubarbe | Pomme verte
	[Supplément chantilly 1]
	Profiteroles, glace vanille, chantilly,  sauce chocolat
	12.50
	Gros baba au Rhum ambré, crème fouettée
	[A partager ou pas]
	Nougat glacé pistache, fraises Gariguette,  nougatine pistache

	10.50
	Notre version de l’After Eight, sorbet menthe poivrée,  crémeux choco, chantilly liqueur de menthe



	LES MENUS
	MENU DU MIDI
	Boissons non comprises
	Servi du lundi au vendredi  au déjeuner hors jours fériés
	Entrée du jour
	Plat du jour
	Dessert du jour

	Boissons non comprises

	MENU DU MOMENT
	Servi au déjeuner et au diner
	Filet de maquereau fumé, marinade koji,  asperges cuite et crues, pate de citron
	Thon rouge, riz japonais vinaigré, petits pois,  pak choï, bouillon asiatique
	Nougat glacé pistache, fraises Gariguette, nougatine pistache
	En accord avec votre menu, 2 verres de vin [12,5cl]  et 1 digestif [2cl]

	MENU ENFANT
	Boisson au choix 20cl (jus ou sirop)
	- Burger / Frites -
	Coupe glacée vanille chantilly



