
A PARTAGER OU PAS !

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e

LA CARTE

Oeuf  coulant ,  conf i t  d ’o ignons ,  
tomme de Savoie ,  boui l lon de légumes

13 / Prix truffé 18

Foie  gras  mi  cui t ,  pa in au maïs  et  gra ines  de  courges ,  
condiment  betterave ,  p ick les

17

Croust i l lant  de  Tapioca tomme de Rodez 2

Sélect ion de charcuter ies  et  f romages de  pays  
 b e u r r e  p r é p a r é  e t  c o n d i m e n t s

16

[ A  l a  p i è c e ]

Foie  gras  poêlé ,  cav iar  de  choux f leur ,  
p ick le  et  rapé 13.50 / Prix truffé 18.50

LA TRUFFE NOIRE EST
ARRIVÉE ! !

Les p lats  consei l lés  sont  indiqués  sur  la  carte  
[2gr  pour  les  entrées  et  5gr  pour  les  p lats]

Pour  les  p lus  gourmands,  Supplément  truf fe  12€ /  5gr



DESSERTS

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e

PLATS 

FROMAGES sé lect ionnés par  Sandrine & Arnaud
F r o m a g e r i e  S a i n t - P i e r r e

11

Glaces  et  sorbets  Maison X3

Vani l le  |  Châta igne |  Poire  |  Menthe

[ S u p p l é m e n t  c h a n t i l l y  1 ]

Prof i tero les ,  g lace  vani l le ,  chant i l ly ,  
sauce chocolat

Gros  baba à  l 'eau de v ie  de  Mauzac rose ,  
crème fouettée

9

12

14

Cheesecake ,  agrumes fra is  et  conf i ts ,  crémeux orange 10.50

Burger  de  bœuf ,  tomme de brebis ,  po i tr ine  fumée,  
o ignons p ick les ,sauce secrète ,  pommes fr i tes

20

[ A  p a r t a g e r  o u  p a s ]

Dos de cabi l laud,  f regola  sarda comme un r isot to ,  
condiment  c i tron,  herbes  fra iches 22 / Prix truffé 32

23,50 / Prix truffé 33.50

Pluma de porc  ibér ique ,  crèmeux de 
har icots  b lancs ,  sa ls i f i s ,  jus  de  v iande 

aux baies  de  genièvre

Noix  de  St  Jacques ,  pomme de terre  aux a lgues ,  
espuma chor izo ,  jus  au saké

27

Notre  vers ion de l ’After  E ight ,  sosrbet  menthe poivrée ,  
crémeux choco ,  chant i l ly  l iqueur  de  menthe

11

Bavette  a loyau de boeuf  Angus Ir lande,  fo ie  gras  poêlé ,  
purée au beurre ,  jus  de  v iande 33 / Prix truffé 43

Crémeux chocolat  Black & White ,  crumble  champignons,  
g lace  chata igne ,  meringue,  truf fe  noire

15



MENU ENFANT 14
Boisson au choix  20cl  ou 33cl  

-  Burger  /  Fr i tes  -
Coupe g lacée  vani l le  chant i l ly

MENU DU MOMENT 42

MENU DU MIDI
S e r v i  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  

a u  d é j e u n e r  h o r s  j o u r s  f é r i é s

23

Entrée  du jour
Plat  du jour

Dessert  du jour

6
15

6

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

C a h i e r  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e ,  s u r  d e m a n d e

LES MENUS 

E n  a c c o r d  a v e c  v o t r e  m e n u ,  
n o t r e  c o c k t a i l  d u  m o m e n t  e t  2  v e r r e s  d e  v i n  [ 1 2 , 5 c l ]

15

S e r v i  a u  d é j e u n e r  e t  a u  d i n e r

Dos de cabi l laud,  f regola  sarda comme un r isot to ,  
condiment  c i tron,  herbes

Oeuf  coulant ,  conf i t  d ’o ignons ,  tomme de Savoie ,  
boui l lon de légumes

Boissons non comprises

Boissons non comprises

Cheesecake ,  agrumes fra is  et  conf i ts ,  crémeux orange

MENU TRUFFE 72
S e r v i  a u  d é j e u n e r  e t  a u  d i n e r

Boissons non comprises

Oeuf  coulant ,  conf i t  d ’o ignons ,  tomme de Savoie ,  
boui l lon de légumes

Dos de cabi l laud,  f regola  sarda comme un r isot to

Pluma de porc  ibér ique ,  crèmeux de har icots  b lancs ,  
sa ls i f i s ,  jus  de  v iande aux baies  de  genièvre

Crémeux chocolat  Black & White ,  crumble  champignons,  
g lace  chata igne ,  meringue

E n  a c c o r d  a v e c  v o t r e  m e n u ,  3  v e r r e s  d e  v i n  [ 1 2 , 5 c l ]  
e t  1  d i g e s t i f  [ 2 c l ]

23

S e r v i  p o u r  l ’ e n s e m b l e  d e  l a  t a b l e  u n i q u e m e n t


