
A  l a  p i è c e

Nos patatas  Bravas 5

Jambon de v ie i l le  tru ie  Arrosagaray
7 0  g

9

L' incontournable  
croquette  de  p ieds  de  cochon mayonnaise  moutarde 

De mon ami Fausto ,
croust i l lant  de  Tapioca tome de rodez Sauce p iquante   1.50

GRIGNOTAGES
 A v a n t  d e  c o m m e n c e r

 S e u l  o u  à  p a r t a g e r

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

A  l a  p i è c e
1.50

Grande p lanche de charcuter ie  Mi l las
S a u c i s s o n ,  c h o r i z o ,  c o p p a ,  b o u d i n ,

m e l s a t ,  b e u r r e s  p r é p a r é s  e t  c o n d i m e n t s

17

Pain tomate  anchoïade jeunes pousses 7

UN PEU PLUS

Salade en v inaigret te
 

Pommes a l lumettes

4

5.50

ENTREES

6  p i è c e s

Huîtres  de  Camargue n°1  extra  préparées
c i tron réduct ion d 'un jus  de  suquet

2  p i è c e s

7,50

Boui l lon de poissons de  roche
moules  de  Bouchot  croutons a ïo l i

Œuf  coulant  champignon tome de Rodez
ventrèche de Mangal ica  crème v in de  Voi le

Dernières  tomates  de  Romain
anchois  fra is  marinés  o l ives  pesto

Crudo de thon a lgues  
condiment  v inaigre  de  mangue jeunes pousses

Burrata  d i  Bufa la  cockta i l  de  tomates
agrumes fru i ts  rouges  bas i l i c

11

13

12

17

15



DESSERTS

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

 

PLATS 

 Morceaux chois is  d ’un cochon de la i t  tête  et
p ieds  en crépinette  pommes a l lumettes

sa lade vra is  jus  espuma choron
 

M i n  2  p e r s  |  2 5  m i n u t e s  d ' a t t e n t e
 

 Côte  de  bœuf  Angus Ir landaise  maturée 45 jours
pommes a l lumettes  sa lade vra is  jus  

espuma choron
 

A  p a r t a g e r  |  3 5  m i n u t e s  d ' a t t e n t e

27 / pers

9.90 / 100gr

CUIT AU FOUR
À BRAISE

FROMAGES sélect ionnés par  Sandrine & Arnaud
F r o m a g e r i e  S a i n t - P i e r r e

11

Glaces  et  sorbets  maison X3
Vani l le  |  Chocolat  |  sorbets  du moment

Prof i tero les  g lace  vani l le  chant i l ly  
sauce chocolat

Baba au mauzac rose  crème fouettée  pommes

Biscui t  moel leux pra l iné
ganache légère  crème g lacée  pra l iné

8

10

10.50

11

9

Fraîcheur  c i tron crème cheese-cake et  ge l  c i tron 9.50

10

Curbelet  crémeux pot imarron gra ines  de  courges

Vacher in sésame noir  sorbet  myrt i l le
compotée de  mûres

Tentacule  de  poulpe sauce p iquante
papr ika fumé et  nos  patatas  bravas

Burger  de  bœuf  Tarnais  tome de brebis
tomate  poi tr ine  fumée o ignons p ick les

sauce secrète  pommes a l lumettes

Andoui l le t te  à  la  f ice l le  extra  pour  amateur
pommes a l lumettes

La pêche du jour

Calamar à  la  p lancha p iperade
jus  à  l 'encre  jambon de v ie l le  tru ie 23

24

19

24.50



MENU DU MOMENT

MENU ENFANT 12
Jus  de  fru i ts  Mi l l ia t  -  F ish & chips

Coupe g lacée  vani l le  chant i l ly

MENU DÉGUSTATION 56
S e r v i  p o u r  l ' e n s e m b l e  d e  l a  t a b l e

35

MENU DU DÉJEUNER
S e r v i  d u  L u n d i  a u  V e n d r e d i  

a u  d é j e u n e r  h o r s  j o u r s  f é r i é s

22

Entrée  du semainier
Plat  du semainier

Dessert  du semainier

6
13

6

T o u t e s  n o s  v i a n d e s  s o n t  i s s u e s  d e  b ê t e s  n é e s ,  é l e v é e s  e t  a b a t t u e s  e n  F r a n c e .
T V A  i n c l u s e  a u  t a u x  r é g l e m e n t a i r e ,  p r i x  n e t s  e n  e u r o ,  s e r v i c e  c o m p r i s

 

NOS MENUS 

Grignotages

Cochon de la i t  cu i t  au four  à  bra ise
légumes d 'automne vra i  jus

Crudo de thon a lgue 
condiment  v inaigre  de  mangue jeunes pousses  

Œuf  coulant  champignon tome de Rodez
ventrèche de Mangal ica  crème v in de  Voi le

E n  a c c o r d  a v e c  v o t r e  m e n u ,  n o t r e  c o c k t a i l  e t  2  v e r r e s  d e  v i n  ( 1 2 c l ) 14

E n  a c c o r d  a v e c  v o t r e  m e n u ,  n o t r e  c o c k t a i l  e t  3  v e r r e s  d e  v i n  ( 8 c l ) 24

Gaspacho de tomate
pain toasté  crevette  guacamole

Pêche du jour

8

21

8

L e  v e r r e  d e  v i n  d u  m o m e n t 6

Biscui t  moel leux pra l iné
ganache légère  crème g lacée  pra l iné

Vacher in de  sa ison



L U N D I

N o t r e  f i s h  a n d  c h i p s
s a u c e  t a r t a r e

M A R D I

P a l e r o n  d e  b œ u f
c o n f i t  7 2 h  a u  v i n  r o u g e

m o u s s e l i n e  d e  p o m m e  d e
t e r r e

M E R C R E D I

t ê t e  d e  v e a u  à  l a  p l a n c h a
s a u c e  t a r t a r e  p o m m e s

p a i l l e s

J E U D I

C ô t e  d e  c o c h o n
g r i l l é  à  l a  b r a i s e

p i p e r a d e

V E N D R E D I

M e r l u  
s a u c e  b o n n e

f e m m e  
r i z  d e  C a m a r g u e

L E  S E M A I N I E R   2 2
E n t r é e  p l a t  |  P l a t  D e s s e r t  1 9

V e l o u t é  p o t i m a r r o n
e s p u m a  R o d e z

Œ u f  g r a s
m a y o n n a i s e  K o j i

a n c h o i  0 0
p a i n  t o a s t é

M a q u e r e a u  b r u l é  à
l a  f l a m m e  c a v i a r

d ' a u b e r g i n e
s a u c e  p i q u a n t e

R i l l e t t e  d e  s a u m o n
c h i p s  d e  p a i n

s a l a d e  d e  j e u n e s
p o u s s e s  

V i t e l l o  t o n n a t o

V a c h e r i n  c i t r o n  
a g r u m e s  c o n f i t s

P o i r e  p o c h é e  f a ç o n
b e l l e  H é l è n e

C r è m e  b r u l é e
d u  j o u r

P a i n  p e r d u  
c r è m e  g l a c é e

c a r a m e l  b e u r r e
s a l é

P o m m e  c o n f i t e
c r u m b l e  c h a n t i l l y


